
M E N U  B R A S S E R I E  
ST-VALENTIN



AMUSE BOUCHE
Amuse Bouche

Blinis de saumon au caviar
Salmon blinis with caviar

Toast de foie gras, chutney de mangue
Foie gras toast with mango chutney

Croque-Monsieur à la truffe
Truffle Croque-Monsieur

ENTRÉE
Starter

Tartare de thon rouge, gelée de pomme verte,
caviar Golden Impérial A

Red tuna tartare with green apple jelly 
& Golden Impérial A caviar

PLAT
Main

Cabillaud, choux pointu, beurre blanc au citron
Cod, cabbage, white butter with lemon

Carré d’agneau rôti, purée de cèleri truffée, jus d’agneau
Roast rack of lamb, truffled celery purée, lamb jus

DESSERT
Dessert

Ispahan Pierre Hermé
Macaron with rose, raspberries and litchis

Prix net TTC. Service inclus. 
Net prices VAT. Service included. 



M E N U  M U S I C  H A L L  
ST-VALENTIN



Coupe de Champagne Rosé
NM - Blason Rosé - Perrier-Jouet

AMUSE BOUCHE
Amuse Bouche

Blinis de saumon au caviar
Salmon blinis with caviar

Toast de foie gras, chutney de mangue
Foie gras toast with mango chutney

Croque-Monsieur à la truffe
Truffle Croque-Monsieur

ENTRÉE
Starter

Tartare de thon rouge, gelée de pomme verte,
caviar Golden Impérial A

Red tuna tartare with green apple jelly 
& Golden Impérial A caviar

PLAT
Main

Cabillaud, choux pointu, beurre blanc au citron
Cod, cabbage, white butter with lemon

Carré d’agneau rôti, purée de cèleri truffée, jus d’agneau
Roast rack of lamb, truffled celery purée, lamb jus

DESSERT
Dessert

Ispahan Pierre Hermé
Macaron with rose, raspberries and litchis

Prix net TTC. Service inclus. 
Net prices VAT. Service included. 


